MiiZe byt jidlo ze skolni jidelny zdravé, chutné, varené z ¢erstvych surovin bez konzervantu a
barviv, zohlednujici individualni potreby stravnikd, jako je vybér bezmasého nebo
bezlepkového jidla? Jsme presvédceni, Ze ano.

Véazeni rodice,

radi bychom Vas informovali 0 zméné stravovani platné od 20. 11. Zaroven bychom se chtéli
predstavit a seznamit Vas s novou nabidkou stravovani Vasich déti, ktera je v lecCems stejné
odlignd od ,standardni” §kolni kuchyné, jako jsou svym pojetim vyuky odligné i ScioSkoly.

KDO JSME

Je nas pét: Petr, Jirka, Lenka, Pavel a Anicka a v ramci vybérového fizeni si nas jako
dodavatele jidel pro zaky a studenty vybralo vedeni ScioSkol. Mohli bychom zde vyjmenovat,
kde vSude a pro koho jsme vafrili, v jakych znamych tuzemskych i zahrani¢nich restauracich
jsme pracovali, ale jednodussi bude, kdyz vam fekneme, Ze vSichni mame bohaté, vice nez
dvacetileté zkusenosti v oboru. A nejen to.

Séfkuchar Jirka je tata tfi déti, a kdyz zrovna nevafi doma nebo v préaci, jezdi vafit na tabory.
Svou pfipravou jidel by rad déti motivoval k tomu, aby se vydaly cestou zdravého zivotniho
stylu. | provozni Petr je tata dvou déti a v gastronomii patrné neexistuje pozice, kterou by si v
prabéhu let nevyzkousel. Lenka je specialistka na studenou kuchyni a termin skolni jidelna by
rada pozvedla na novou a lepsi Uroven. Pavel ma vareni jako celozivotni koni¢ek, a dvojnasob
to plati pro ¢eskou kuchyni. Jako tata dvou pubertacéek vi, co to je dobre uvafrit pro déti. A to
samé plati pro Anicku, mamu tfi déti, kterda ma mj. desetiletou zkusenost s vedenim Skolni
jidelny. V poslednich letech pracovala jako $éfkucharka v jidelng, ktera dava praci lidem s
hendikepem, a pokazdé kdyz prijde léto, nenecha si ujit prilezitost vyrazit s détmi na tabor.

CO NABIZzIME

Do prazskych ScioSkol chceme doddvat kvalitni a vyvazenou stravu a ukazat, ze i $kolni
stravovani mdze mit jinou podobu nezZ legendarni ,UHO". ProtoZze ndm na stravovani déti
zalezi, pfipravujeme nase jidla z maximalné Cerstvych a pfirozenych surovin, dbame na
rozmanitost stravy a pochopitelné i na jeji vyvazenost, energetickou vydatnost i obsah
dulezitych zivin. Jsme napojeni na lokalni a ekologické producenty potravin, od kterych
odebirdme vstupni suroviny. Nasim cilem je podpofit zdravy Zivotni styl stravnik(.

Z4ci tak kazdy den ziskaji na vybér ze tfi teplych jidel véetné vegetarianské a bezlepkové
varianty obédu. Hlavni jidlo dopIni samoobsluzny vydej polévky a salatovy bar. Denni nabidka
pak zahrnuje také studenou kuchyni a dezerty pro odpoledni svacinu.

KOLIK TO BUDE STAT

Tak jako restaurace nenabizi jednotnou cenu pro v§echna sva jidla, ale vychazeji z kalkulace
nakladd na suroviny, ani my nechceme byt limitovani striktné danou cenou obéd(, kdy ve
vysledku jedno jidlo dotuje druhé a naopak, a kdy zaroven takovy pfistup dopfedu do znacné
miry urCuje pouzivané suroviny. Protoze chceme mit nasi nabidku co nejpestrejsi a
neomezovat se pouze na nékteré suroviny, pohybuje se cena jednotlivych jidel v urcitém
rozpéti. Zaroven vSak v pomeéru ke kvalité se vzdy jedna o cenu vice nez pfiznivou. Konkrétné
to znameng3, ze cena poledniho menu zahrnujici polévku, hlavni jidlo a nabidku salatového
baru se pohybuje v zavislosti na véku ditéte, a tedy adekvatni velikosti porce, nasledovné:

. 6-10let 70-85K¢



. 11 -14let 75-90 K¢
lll. 15avicelet 80-95K¢
svacina 30 Ké s DPH

JAK TO BUDE FUNGOVAT

Co se nemeéni:

V administraci stravovani se nic zasadniho neméni. | nadale vSe probiha v dosavadnim
systému e-Jidelni¢ek od spole¢nosti Altisima. Pro stdvajici stravniky tak z(stavaji v
platnosti vS§echny pfihlasovaci Udaje: login, heslo i €ip. Novy stravnik se pak muze k odbéru
jidel prihlasit od 10. 11. pomoci elektronické reqgistrace.

Co se méni:

0d 10. 11. se m{izete v e-Jidelni¢ku prihlasit k nové jidelné. Sta¢i ve svém Gctu pridat
nového stravnika se stejnym login a pin, pouze zadate nové evidenc¢ni €islo jidelny: 200098.

Pridat stravnika

videnéni Eislo jidelny

E
200098

Login stravnika

Pin

2" Pridat stravnika

Zde jiz také uvidite jidelniCek platny od 20. 11. Od tohoto data za¢iname vozit détem jidlo z
nasi kuchyné. Pro objednavky jidla nejprve zaslete ¢astku 1.800 Ké na nové Cislo bankovniho
Gctu 220922103/5500 s variabilni symbolem, ktery zlistava stejny. Objednavky mizete délat
nebo rusit nejpozdéji do 9:00 hodin predesiého dne.

Budeme radi, pokud se s nami prijdete seznamit osobné a popovidat si o0 dobrém a zdravém
jidle pro déti. V pondéli 20. 11. od 12h ve skolni jidelné.

Tésime se na Vas!

Petr, Jirka, Lenka, Pavel a Anicka

Pripadné dotazy vam radi zodpovime na e—mailu kuchyne@scioskola.cz
nebo telefonnim Cisle +420 770 116 204


https://scioskola.chcistravovat.cz/
mailto:kuchyne@scioskola.cz

